
Карта
Дата: О L{ аЗ аolц 'аЗ
Соста, комиссии: %ЕЁиХJ:lcкау 7, .гh–.,лUgaA. LZ-, '/(ДLI(С, ,*’Д.
Механизм заполнения:
«+» соответствует; «- » не соответствует; IND – частично соответствует

№
п/п

1

1.1

1.2

Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНаЯ ДЕТЕЙ

Наличие графика проветривания Й

.+Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)

1.з Блок для мытья посуды:
Наличие моющих и дез. средств
Наличие инструкций по их использованию
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

+
+
i

4
.+

1.4 Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды

+

It

+1.5 Посуда для получения еды:
– Достаточность (по количеству и объему)

1.6 Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (Ё чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

f'
1
+

,41.7

2

2.1

2,2

2.3

Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие) .+

-{

Ц

Сервировка столов

Своевременная раздача второго блюда



Выводы
l_0._bCL'L

}
Й

бarЦИFё
h'x'un,,aaLLИ

CaaLL/r7шад/

Лад IL,l)tJZ> IZ}

Подписи



ру„„, „/]l ., %[и$LдтсК".Карта контроля организац

дата: 05.0 Ъ LDl цт’
Состав комиссии: Ч(D'идлс\LЬе}(си9

пи питания в I

?- НД.*-.Ас_ Ь.ч4.) дьЧлхLИQ. й;]-h
Механизм заполнения:
«+» соответствует; « - » не соответствует; «V» – частично соответствует

№

п/п

1

1.1

1.2

Содержание Оценка

ЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Наличие графика проветривания 1-

+Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детеи:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)

ИД

1.з Блок для мытья посуды:
Наличие моющих и дез. средств
Наличие инструкций по их использованию
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

i
+
Ц-

4
-+

1,4 Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды

+
+
+

+

1
1.5 Посуда для получения еды:

– Достаточность (по количеству и объему)

1.6 Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

А-
-\
4

1.7

2

2.1

2.2

2.3

Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря

+

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие) 4

'+
+

Сервировка столов

Своевременная раздача второго блюда



Выводы*:
Ок4о.l(.дд' /XXA.Ay]QALLШ ПАaL.ИLD eGbrд

XX7Ё- -.Лh'=
7 7

Подписи



Карта контроля организации питания в группе Д' е,
Дата: 06.0 Ъ :LOЭЧ1
Состав комиссии: CXiЛLлл(
Механизм заполнения:

;о{ш .'t.) –„il,Л,„Л, h.н., в,,роЛАС'- ,j ъ
«+» соответствует; «-» не соответствует; «V» частично соответствует

№
п/п

1

1.1

1.2

Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Наличие графика проветривания Ц-

+Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)

1.3 Блок для мьггья посуды:
– Наличие моющих и дез. средств

Наличие инструкций по их использованию
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие ветоши

Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

Ц
Ц-
Ц-

4
1

1.4 Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды

'ч
t
-+-

4

+
1.5 Посуда для получения еды:

– Достаточность (по количеству и объему)

1.6 Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

Ц
'4
4

Ц1.7 С аи и ]: ар и о е с о с то я и и е ш к аф о в д л я хр аи е =й;
инвентаря

2

2.1

2.2

2.3

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

уч„„„ „.РЦ„й „р„ раздаче (соотв„„,„,) .Ц

.Ц

}
Сервировка столов

Своевременная раздача второго блюда



Выводы*:

,_Q.h«\*«i„_Л„ч,„-б h/аАЩУС'LILLI.ь9 }ZА9eLILIЭС 62,/О
gё'дд ='А4 eoLTLLL 1т7

q.щ
h

-й
/

7

Подписи



Карта контроля организации питания
Удo]

Состав комиссии:

,груп„, '/., ’%"d ''lc.l.с

' ,’7.
Механизм заполнения:
«+» соответствует; «-» не соответствует; «V» – частично соответствует

№
п/п

1

1.1

1.2

Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Наличие графика проветривания
,

ЦВыполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)

1.з Блок для мытья посуды:
Наличие моющих и дез. средств
Наличие инструкций по их использованию
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

.4
4
+
t
.+

1.4 Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды

i
+
4
+

'1
1.5 Посуда для получения еды:

– Достаточность (по количеству и объему)

1.6 Питьевой режим:
– Наличие индивидуальной емкости для питья

Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

Н
d-
1

.+
1.7 Санит,р,,, ,осго,,,, ш,,ф„ дл, ,Р„„„„, „,,Уды , м,„,„,

инвентаря

2

2.I

2.2

2.3

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объ,м „,рц„Й „р„ р„д,.„ (,,,,,,,,,„„) - t

Ц

4
Сервировка столов

Своевременная раздача второго блюда



Й

Выводы й.„ h',ш+?а4LL{J /”'9ёфt+tP cxx’',aL,-

Подписи



К,рта контроля организации пита-„- - 'ру„„' ';/’1/,,

Дата: gl OJ

/ьa:LaLh=]=lt

род “ «
Q „„лL- dвч.Состав комиссии:

Механизм заполнения:
«1-» соответствует; «-» не соответствует; «V» – частично соответствует

№
п/п

1

1.1

1.2

Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Наличие графика проветривания '1

+Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья деген:
– Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)

1.з Блок для мытья посуды:
Наличие моющих и дез. средств
Наличие инструкций по их использованию
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

'1
+
+
+
+

1.4 Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды

+
]-
{

1.5 Посуда для получения еды:
– Достаточность (по количеству и объему) 't

1.6 Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

1
-4'
+

11.7

2

2.1

2.2

2.3

Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие) 4

t
J

Сервировка столов

Своевременная раздача второго блюда



*: Й.,„„Выводы
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й

„нг
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Подписи



Карта контроля организации питания в группе

Дата: &а.08 &лаЧ1 .
с,,,,, ,,м,„ии-. '"1лннслGcлсхJD Е- V=

,„{/ь1.:+a,u;Q-d\
Механизм заполнения:
«+» соответствует; « - » не соответствует; «V» – частично соответствует

№
п/п

Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Наличие графика проветривания

Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
– Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)

Блок для мытья посуды:
Наличие моющих и дез. средств
Наличие инструкций по их использованию
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды

Посуда для получения еды:
– Достаточность (по количеству и объему)

Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие)

Сервировка столов

Своевременная раздача второго блюда



Выводы*

еа.ы:ас /h

Подписи



1}l /i9;МШкQ ’Карта контроля организации питания в группе
Д,та: l$~ Р}- '1д'Z У2

С,,,,, комиссии: ,/i}ё,г$ „}' /: ’d ’ро'lё ",h’, l-/л
Механизм заполнения:
«+» соответствует; « - » не соответствует; «V» – частично соответствует

п/п Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Эстетика помещения (группы)

Температурный режим, проветривание (выполнение графика про-
ветривания)

Наличие графика проветривания

Качество влажной уборки помещения

Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)
Наличие битой, треснутой посуды

Блок для мытья посуды:
– Наличие моющих и дез. средств, разрешенных Роспотребна-
дзором

Наличие инструкций по их использованию
Наличие мерной емкости
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие литража на раковинах
Наличие пробок для раковин (2 шт.)
Наличие тары для грязной и чистой ветоши
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды
Наличие полотенца для вытирания рук



№
wIn

Содержание Оценка

1.8 Посуда для получения еды:
Достаточность (по количеству и объему)
Качество:

• Все из нержавейки
, Емкость для компота (обязательно нержавейка)
, Емкость для Bиmah,IUHUЗUPOBaHHOrO напитка (обязательно

нержавейка)
, Наличие с поврежденной эмалью

Маркировка:
• Название блюда
о Указание веса на посуде для второго блюда и салатов

Г

1-9 Раздаточный инвентарь:
– Наличие разливных ложек с маркировкой
– Наличие кондитерских лопаточек

+

1.10 Посуда для приема пищи:
Количество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара
Качество .
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара
Наличие в достаточном количестве столовых приборов:
• Ложка чайная
• Ложка столовая
• Вилка
• Нож
Соответствие возрасту детей
Наличие салфетниц
Наличие хлебниц
Наличие емкости под салаты
Правильность хранения чайной пары
Правильность хранения столовых приборов

г.

1.11 Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.) f

1.12 Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря $

Г2

2.1

2.2

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие)

Качество раздаваемой пищи (соответствие температурному ре-



№

п/п Содержание Оценка

жиму) :

– Первое блюдо, горячие напитки
– Компот Т

't

+

t
F

-(

2.3

2.4

2.5

3

4

Сервировка столов

Салфетки:
– Качество салфеток для приема пищи (индивидуальные)
– Состояние НакрЫВаЮIциХ салфеток

Своевременная раздача второго блюда

ОБЩЕЕ САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ

ВЫПОЛНЕНИЕ ИНСТРУКЦИЙ ПО О.Т. и Т.Б.

Выводы*

Подписи ,А»,„



;5-г„'{hКарта контроля организации питания в группе
д„„ if. gg .ЛО L 't ',

':/V_ Jё;;-дarА,Р. l.'Состав комиссии й

//

Механизм заполнения:
«+» соответствует; «-» не соответствует; «V» – частично соответствует

п/п Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Эстетика помещения (группы)

Температурный режим, проветривание (выполнение графика про-
ветривания)

Наличие графика проветривания

Качество влажной уборки помещения

Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)
Наличие битой, треснутой посуды

Блок для мытья посуды:
– Наличие моющих и дез. средств, разрешенных Роспотребна-
дзором

Наличие инструкций по их использованию
Наличие мерной емкости
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие литража на раковинах
Наличие пробок для раковин (2 шт.)
Наличие тары для грязной и чистой ветоши
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды
Наличие полотенца для вытирания рук



№
nln Содержание Оценка

1.8 Посуда для получения еды:
Достаточность (по количеству и объему)
Качество:
е Все из нержавейки
, Емкость для компота (обязательно нержавейка)
ф Емкость для витаминизированного напитка (обязательно

нержавейка)
• Наличие с поврежденной эмалью

Маркировка:
• Название блюда
, Указание веса на посуде для второго блюда и салатов

f

1.9 Раздаточный инвентарь:
– Наличие разливных ложек с маркировкой
– Наличие кондитерских лопаточек

уч

1.10 Посуда для приема пищи:
Количество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара
Качество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара
Наличие в достаточном количестве столовых приборов:
• Ложка чайная
• Ложка столовая
• Вилка
• Нож
Соответствие возрасту детей
Наличие салфетниц
Наличие хлебниц
Наличие емкости под салаты
Правильность хранения чайной пары
Правильность хранения столовых приборов

1

1.11 Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

f---

1.12 Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря $--

2

2.1

2.2

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ f

/

f
Объем порций при раздаче (соответствие)

Качество раздаваемой пищи (соответствие температурному ре-



№

п/п Содержание Оценка

жиму) :

– Первое блюдо, горячие напитки
– Компот

t

+

$

Й

2.3

2.4

2.5

3

4

Сервировка столов

Салфетки:
– Качество салфеток для приема пищи (индивидуальные)
– Состояние накрывающих салфеток

Своевременная раздача второго блюда

ОБЩЕЕ САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ

ВЫПОЛНЕНИЕ ИНСТРУКЦИЙ ПО О.Т. и Т.Б. t
Й

Выводы

Подписи
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Ъ c/4'@eh { k9.Состав комиссии 1.

Карта контроля организации питания в группе
fv

Механизм заполнения:
«+» соответствует; « - » не соответствует; «V» – частично соответствует

nln Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Эстетика помещения (группы)

Температурный режим, проветривание (выполнение графика про-
ветривания)

Наличие графика проветривания

Качество влажной уборки помещения

Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)
Наличие битой, треснутой посуды

Блок для мытья посуды:
– Наличие моющих и дез. средств, разрешенных Роспотребна-
дзором

Наличие инструкций по их использованию
Наличие мерной емкости
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие литража на раковинах
Наличие пробок для раковин (2 шт.)
Наличие тары для грязной и чистой ветоши
Наличие ветоши

Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

Одежда персонала:
– Наличие головного убора

Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды
Наличие полотенца для вытирания рук



№

п/п Содержание Оценка

1.8 Посуда для получения еды:
Достаточность (по количеству и объему)
Качество:

• Все из нержавейки
ф Емкость для компота (обязательно нержавейка)
, Емкость для витаминизированного напитка (обязательно

нержавейка)
• Наличие с поврежденной эмалью

Маркировка:
• Название блюда
о Указание веса на посуде для второго блюда и салатов

Г

1.9 Раздаточный инвентарь:
– Наличие разливных ложек с маркировкой
– Наличие кондитерских лопаточек

#

1.10 Посуда для приема пищи:
Количество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара
Качество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара
Наличие в достаточном количестве столовых приборов:
• Ложка чайная
• Ложка столовая
• Вилка
• Нож
Соответствие возрасту детей
Наличие салфетниц
Наличие хлебниц
Наличие емкости под салаты
Правильность хранения чайной пары
Правильность хранения столовых приборов

/-

1.11 Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

(

1.12 Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря ци

уч

t

f

2

2.1

2.2

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие)

Качество раздаваемой пищи (соответствие температурному ре-



№
п/п Содержание Оценка

жиму) :
– Первое блюдо, горячие напитки
– Компот

Т

{2.3

2.4

2.5

3

4

Сервировка столов

Салфетки:
– Качество салфеток для приема пищи (индивидуальные)
– Состояние накрыватощих салфеток

Своевременная раздача второго блюда

ОБЩЕЕ САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ

ВЫПОЛНЕНИЕ ИНСТРУКЦИЙ ПО О.Т. и Т.Б.

Г

f
f

i
Выводы*:

Подписи



Карта контроля организации питания в группе
Дата: IL. {1. Ха2 Г,

Й d?/iСостав комиссии

Механизм заполнения:
«+» соответствует; « - » не соответствует; «V» – частично соответствует

тИи Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Эстетика помещения (группы)

Температурный режим, проветривание (выполнение графика про-
ветривания)

Наличие графика проветривания

Качество влажной уборки помещения

Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)
Наличие битой, треснутой посуды

Блок для мыТЬЯ ПОСУДЫ-.

– Наличие моющих и дез. средств, разрешенных Роспотребна-
дзором

Наличие инструкций по их использованию
Наличие мерной емкости
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие литража на раковинах
Наличие пробок для раковин (2 шт.)
Наличие тары для грязной и чистой ветоши
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для поцучения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды
Наличие полотенца для вытирания рук



№
п/п Содержание Оценка

1.8 Посуда для получения еды:
Достаточность (по количеству и объему)
Качество:

6 Все из нержавейки
• Емкость для компота (обязательно нержавейка)
• Емкость для витаминизированного напитка (обязательно

нержавейка)
• Наличие с поврежденной эмалью

Маркировка:
• Название блюда
• Указание веса на посуде для второго блюда и салатов

]

1.9 Раздаточный инвентарь:
– Наличие разливных ложек с маркировкой
– Наличие кондитерских лопаточек

t

1.10 Посуда для приема пищи:
Количество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара
Качество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара

– Наличие в достаточном количестве столовых приборов:
• Ложка чайная
• Ложка столовая
• Вилка
• Нож

– Соответствие возрасту детей
Наличие салфетннц
Наличие хлебниц
Наличие емкости под салаты
Правильность хранения чайной пары
Правильность хранения столовых приборов

Г

1.11 Питьевой режим:
Наличие индивидуальной емкости для питья
Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.) 7

1.12 Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря +

2

2.1

2.2

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие)

Качество раздаваемой пиши (соответствие температурному ре-



№
п/п Содержание Оценка

жиму) :
– Первое блюдо, горячие напитки
– Компот

Сервировка столов

Салфетки:
– Качество салфеток для приема пищи (индивидуальные)
– Состояние накрывающих салфеток

Своевременная раздача второго блюда

ОБЩЕЕ САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ

ВЫПОЛНЕНИЕ ИНСТРУКЦИЙ ПО О.Т. „ T.Б_

f

V

1

2.3

2.4

2.5

3

4

V

-7-

J

Выводы*

/

Подписи : L}ЦQj('
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Механизм заполнения:
«+» соответствует; «-» не соответствует; «V» – частично соответствует

№
nln Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Эстетика помещения (группы)

Температурный режим, проветривание (выполнение графика про-
ветривания)

Наличие графика проветривания

Качество влажной уборки помещения

Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)
Наличие битой, треснутой посуды

Блок для мытья посуды:
Наличие моющих и дез. средств, разрешенных Роспотребна-

дзором
Наличие инструкций по их использованию
Наличие мерной емкости
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие литража на раковинах
Наличие пробок для раковин (2 шт.)
Наличие тары ДЛЯ грязной и чистой ветоши
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для получения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды
Наличие полотенца для вытирания рук



№

п/п Содержание Оценка

1.8 Посуда для получения еды:
– Достаточность (по количеству и объему)

Качество:
• Все из нержавейки
• Емкость для компота (обязательно нержавейка)
е Емкость для витаминизированного напитка (обязательно

нержавейка)
• Наличие с поврежденной эмалью

– Маркировка:
• Название блюда
• Указание веса на посуде для второго блюда и салатов

Т

1.9 Раздаточный инвентарь:
– Наличие разливных ложек с маркировкой
– Наличие кондитерских лопаточек

$

1.10 Посуда для приема пищи:
Количество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара

– Качество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара

– Наличие в достаточном количестве столовых приборов:
• Ложка чайная
• Ложка столовая
• Вилка
• Нож

– Соответствие возрасту детей
Наличие салфетниц
Наличие хлебниц
Наличие емкости под салаты
Правильность хранения чайной пары
Правильность хранения столовых приборов

Г

1.11 Питьевой режим:
– Наличие индивидуальной емкости для питья
– Правильность размещения на подносе (в чистом виде)

Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.)

-1 .,

1.12 Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря V

1

f:

Т

2

2.1

2.2

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие)

Качество раздаваемой пищи (соответствие температурному ре-



№
п/п Содержание Оценка

жиму) :

– Первое блюдо, горячие напитки
– Компот

2.3

2.4

2.5

3

4

Сервировка столов

Салфетки:
– Качество салфеток для приема пищи (индивидуальные)
– Состояние накрывающих салфеток

Своевременная раздача второго блюда

ОБЩЕЕ САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ

ВЫПОЛНЕНИЕ ИНСТРУКЦИЙ ПО О.Т. и Т.Б.

.l

'1-

$

.}

Выводн*:

J..„&Подписи :



Карта контроля организац
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Механизм заполнения:
«+» соответствует; « - » не соответствует; «V» – частично соответствует

п/п Содержание Оценка

ОРГАНИЗАЦИЯ ПИТАНИЯ ДЕТЕЙ

Эстетика помещения (группы)

Температурный режим, проветривание (выполнение графика про-
ветривания)

Наличие графика проветривания

Качество влажной уборки помещения

Выполнение инструкции по охране жизни и здоровья детей:
Соответствие мебели возрасту детей (зона питания детей)
Наличие битой, треснутой посуды

Блок для мытья посуды:
– Наличие моющих и дез. средств, разрешенных Роспотребна-
дзором

Наличие инструкций по их использованию
Наличие мерной емкости
Наличие маркировки на раковинах (чистая, грязная)
Наличие литража на раковинах
Наличие пробок для раковин (2 шт.)
Наличие тары для грязной и чистой ветоши
Наличие ветоши
Наличие кастрюли для пищевых отходов с маркировкой

Одежда персонала:
Наличие головного убора
Наличие халата для ПOJгучения пищи
Наличие фартука для раздачи пищи
Наличие фартука для мытья посуды
Наличие полотенца для вытирания рук



№
п/п Содержание Оценка

1.8 Посуда для получения еды:
Достаточность (по количеству и объему)
Качество:

• Все из нержавейки
• Емкость для компота (обязательно нержавейка)
• Емкость для витаминизированного напитка (обязательно

нержавейка)
• Наличие с поврежденной эмалью

– Маркировка:
• Название блюда
• Указание веса на посуде для второго блюда и салатов

f

1.9 Раздаточный инвентарь:
– Наличие разливных ложек с маркировкой
– Наличие кондитерских лопаточек

f
1.10 Посуда для приема пищи:

Количество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара
Качество:
• 1 блюдо
• 2 блюдо
• чайная пара

– Наличие в достаточном количестве столовых приборов:
• Ложка чайная
• Ложка столовая
• Вилка
• Нож
Соответствие возрасту детей
Наличие салфетниц
Наличие хлебниц
Наличие емкости под салаты
Правильность хранения чайной пары
Правильность хранения столовых приборов

/

1.11 Питьевой режим:
– Наличие индивидуальной емкости для питья

Правильность размещения на подносе (в чистом виде)
Наличие емкости для хранения воды (бутилированная или др.) f

1.12 Санитарное состояние шкафов для хранения посуды и мелкого
инвентаря

2

2.1

2.2

КОНТРОЛЬ ЗА ПРИЕМОМ ПИЩИ ДЕТЬМИ

Объем порций при раздаче (соответствие) 4
'1 ’Качество раздаваемой пищи (соответствие температурному ре-



№

RIn Содержание Оценка

жиму) :

– Первое блюдо, горячие напитки
– Компот f

Т2.3

2.4

2.5

3

4

Сервировка столов

Салфетки:
– Качество салфеток для приема пищи (индивидуальные)
– Состояние накрывающих салфеток

Своевременная раздача второго блюда

ОБЩЕЕ САНИТАРНОЕ СОСТОЯНИЕ

ВЫПОЛНЕНИЕ ИНСТРУКЦИЙ ПО О.Т. и Т.Б.

7-

Т
7

hJ

Выводы*

Подписи :


